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Assemblage :
Les 7 cépages champenois assemblés.
Récolte 2022. 
 
Terroir :
Parcelles de Vrigny, Chamery et Coulommes.
Terroirs de la petite Montagne de Reims.
Sols argilo-limoneux, sable, argilo-calcaire. 
 
Age moyen des vignes :
30 ans.
 
Vinification :
Entièrement vinifié sans sulfites, pas de collage ni de filtration. 
Fermentation et élevage de 10 mois en fûts de 400L : Levures            
indigènes (pied de cuve réalisé à partir des vignes du domaine).
Aucun ajout de soufre.

COTEAUX CHAMPENOIS
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Blend:
The 7 Champagne grape varieties blended.
Harvest 2022. 
 
Terroir:
Plots located in Vrigny, Chamery and Coulommes.
Clay-silt, sand, clay-limestone soils.
 
Average age of the vines:
30 years old.
 
Vinification:
Vinified without sulfites, fining or filtration. 
Fermentation and aging of 10 months in 400L barrels: Indigenous 
yeasts (starter culture made from the estate’s own vines). 
No added sulfur.
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